
Manger local et de saison, c’est 
retrouver la fraîcheur des aliments 
et les saveurs de nos terroirs. 
C’est aussi participer au maintien 
de l’activité agricole et 
économique locale.

Et c’est possible grâce à l’incroyable diversité 
de nos productions : fruits et légumes, viandes, 
fromages, vins, terrines, miels et confitures…

L A  C H A M B R E  D ’ A G R I C U LT U R E  D E S  P Y R É N É E S  O R I E N TA L E S
 E T  C A S I N O  C A N E T,  C A R R E F O U R  C A N E T,  A U C H A N  P E R P I G N A N

V O U S  I N V I T E N T  À  

La semaine de
l’agriculture locale

D U  1 3  A U  2 4  M A I  2 0 2 1

POUR LA QUALITÉ
ET LA DIVERSITÉ

POUR PRÉSERVER
L’ENVIRONNEMENT

• Déguster des produits frais, récoltés à maturité et moins 
périssables pour plus de vitamines et meilleur goût.
• Suivre les saisons pour des saveurs variées toute l’année.
• Profiter des spécialités de chaque terroir pour un acte 
citoyen et gourmand.
• Rencontrer les producteurs pour comprendre 
leurs modes de production.

• Réduire les transports et l’impact 
environnemental de mon assiette.
• Préserver les terres agricoles
et sauvegarder nos paysages.

POUR L’ÉCONOMIE
LOCALE ET L’EMPLOI

Comment ? En faisant attention à la provenance 
des produits que j’achète
et en recherchant l’origine sur l’étiquette

Pourquoi
acheter local ?


