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INCONTOURNABLES DU 
CAHIER DES CHARGES

ZONE GÉOGRAPHIQUE 
Élevé et engraissé dans le département des Pyrénées Orientales 
(au moins 50% de sa vie)

OBJECTIFS & RÉSULTATS 
DU PRODUIT

Poids carcasse 90 à 120 kg 
(hors commande mensuelle spéciale)

État d’engraissement 58 < TMP < 65
Couleur de la viande Rosée

Age 6 à 10 mois

CARACTÉRISTIQUES BOUCHÈRES 

• Plein air ou bâtiment sur paille.
• Espace pour un élevage sans stress.
• Identification obligatoire par tatouage ou par boucle et 
accompagnée des documents de circulation.
• Mise à jeun 18h avant abattage.

BIEN-ÊTRE  & OBLIGATIONS

*Fabricants et formules agréés par la C.C.E.

• Nourri et rationné avec un aliment non OGM *

ALIMENTATION PLANNING DE PRODUCTION :

VOLUME NÉCESSAIRE :  
55 porcs par semaine
+ 1 fois par mois 8 porcs de 140 à 170 kg

DESTINATION :  
Artisans bouchers, grandes & moyennes 
surfaces, restaurateurs, circuit local.
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